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SAFETY WARNINGS (EN

CAUTION: The safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your
new appliance for the first time. Keep them in a
place where you can find and refer to them later
on.

The appliance will only start if the jug is correctly
positioned on the motor unit (D) and the lid locked
on the jug.

DESCRIPTION

A Lid cap F Screen
Lid G Start/Stop button
Plastic Tritan Jug for cold H Control display
preparation I Clean button

B Lid cap J  Blend button
Lid K Cancel button
Glass Jug for hot preparation L Setting button

C Pusher M Measuring cup

D Motor unit N Jar indicator

E Brush

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

« Before using your appliance for the first time, rinse the parts that come
into contact with food (jug, lid and measuring cap) with soapy water

CAUTION : Do not immerse the appliance in water (neither the motor

unit nor the jug base). Never put the motor unit (D) under running

water. Clean with a damp cloth and dry it carefully.

The blades are extremely sharp and not removable.

e Make sure all the packaging has been removed before operating the
appliance.



USING YOUR APPLIANCE

e Put the appliance on a flat, stable, heat-resistant surface away from
sources of heat or water splashes.

e Position the jug (A or B) correctly on the motor unit Fig. 1 and 2.

o After removing a bow! from the base, wait at least 6 seconds before
repositioning another bowl.

ok GLASS JAR FOR HOT PREPARATION:

¢ Add the ingredients into the jug without exceeding the maximum level
indicated:
- % 1400 ml max for hot preparation

.

Automatic function:

How to use:

e Lock the lid on the jug and place the lid cap in position on the lid. The
appliance only starts up once the jug and lid are correctly in place.

e When you plug in the appliance and switch it on, it will make a beep,
and the screen will light up.

e The appliance will be in standby mode. At this stage, you can select a
program by pressing the corresponding button. Button light flashes and
the recipe time information will be displayed.

ePress the start/stop button. Then the appliance starts to work
automatically.

o At the end of the recipe, the blender stops automatically. The appliance
beeps 3 times.

« You can also stop the blending during the cycle:

—press the «Start/stop» button to pause the program (up to 5 minutes,
after which the unit returns to the home screen)

—press the «cancel» button to stop the program and return to the home
screen.

e For hot programs and Heat function, if the power shuts off during
cooking, within 3 minutes if the power is turned back on, the appliance
will restart automatically.

—If the appliance is left unused for 3 minutes, the screen light will go off
and only the start/stop button will remain on.

CAUTION :

¢ Do not shake the motor unit or the jug when the blender is in use.



CAUTION: After running one program, especially if a long processing
time, let the blender rest for minimum 5 minutes before operating it
again.

For hot programs, please note that the time indicated does not take into
account the pre-heating time needed which may vary according to the
initial temperature and quantity of your ingredients (between 5 and 15
minutes).

Press the start/stop button. The recipe cooking time countdown will start.

During the program, if you open the lid of your blender, your appliance
stop automatically thanks to the lid safety.

CAUTION : We recommend not to add ingredients while blending hot
preparations. (risk of splashing). Do not remove the lid cap (B1) from
the lid (B2) during hot preparations. It can reach high temperature
and cause burns.

Hot programs : Soup, Compote, Coulis, Hot sauce, Multigrain milk.

Hot Programs Recipes Step by step
600g pumpkin, 120g Select Soup program 30 min
Soup potato, 80g onion, 600 ml Press Start/Stop button
water.
Hot 500 ml milk, 45g butter, Select Hot sauce program 15 min
@ 45g plain flour, nutmeg Press Start/Stop button
sauce :
(1 pinch)
100ml water, 60ml Select Coulis program 15 min
@ Coulis lemon juice, 100g sugar, Press Start/Stop button
250g bluberries, 2509
strawberries.
7009 golden delicious Select Compote program 15 min
@ Compote | apple, 100 ml water. Press Start/Stop button
Multi 100g whole blanched Select Multigrain milk 25 min
Lllkgraln almonds, 1L water program
mi Press Start/Stop button

Manual functions:
The manual functions can be used in addition to program mode.

Clean : allows you to clean your appliance with 150 ml water and
1 drop washing up liquid. Press Clean button. The duration is 30

seconds.



The longest working time can not be more than 3 minutes.
. Blend : allows you to freely control the way you want to blend.
@ Press the blend button, the screen indicates « P » corresponding
to the pulse function but you can choose the blending speed
from 1 to 9 by pressing the setting +/- buttons (L). « H » is the maximum
speed. Then press start/stop button. You can set up the working time by
pressing the setting +/- button (L) between 5 seconds and 3 minutes.
The remaining time appears on the screen. Wait for the blender to stop
automatically. The appliance beeps 3 times.

e /~\ Heat : allows you to freely control the way you want to heat.
@7 Press the heat button, the screen indicates « 75 » but you can
choose the heating temperature from 40° up to 100° by pressing
the setting +/- buttons (L). You can set up the working time by pressing
the setting +/- buttons (L) between 5 minutes and 90 minutes. Press
start/stop button. The remaining time appears on the screen. Wait for
the heating to stop automatically. The appliance beeps 3 times at the
end of the program. You can also stop the heating during the cycle by
pressing the start/stop button or the cancel button.

HPLASTIC TRITAN JAR FOR COLD PREPARATION

« Add the ingredients into the jug without exceeding the maximum level
indicated:

- % 1750 ml max for cold jar

Automatic functions

How to use:

e Lock the lid on the jug and place the lid cap in position on the lid. The
appliance only starts up once the jug and lid are correctly in place.

e When you plug in the appliance and switch it on, it will make a beep,
and the screen will light up.

e The appliance will be in standby mode. At this stage, you can select a
program by pressing the corresponding button. The button light flashes
and the recipe time information will be displayed.

—Before each auto program, you can use vacuum function by pressing
‘vacuum button’, duration: Tmin10s

—When you use the vacuum function, ensure the lid cap is screwed on

tight.
a



e Press the start/stop button and the appliance will start.At the end of the
recipe, the blender stops automatically. The appliance beeps 3 times.
—If using the blender function, once the program is complete, press the
middle of the lid cap to open the lid.

« You can also stop the blending during the cycle:

—press the «Start/stop» button to pause the program (up to 5 minutes,
after which the unit returns to the home screen)

—press the «cancel» button to stop the program and return to the home
screen

e You can use the pusher to help the recipes (when no vacuum function)

—Don’t use this jar for hot preparation.

—Don’t immerse the lid in water

To add ingredients while blending for cold preparation only, remove the
lid cap (A) from the lid (B) and add the ingredients through the feeder
hole. Beware of the risk of spatter.

CAUTION : Do not remove the lid cap (A) from the lid during vacuum
Cold programs : Ice crush, Green smoothie, Milk shake, Ice cream, Peanut
butter

. Gi 240g peeled apple Granny
een .
‘ .| Smith (2 apples), 60g celery
smoothie | ‘ .
stick (without leaf), Select green smoothie
200g cucumber, 20g kale program 1min 10s
leaf, 80g lime juice, 4009 Press Start/Stop button
water, 60g Agave Syrup,
20g of spinach leaves
4509 of frozen strawberry + .
Ie | Jugmiof mik s Select ce ceam program | 130,
cream 130g of sugar P
400g of unsalted peanuts + | Select peanut butter
Peanut 754 of slivered almonds + program 2min 15s
butter 125g of pecan nuts Press Start/Stop button
8 x Ice cube 30x30x40 mm Select ice crush program Imin
Ice crush Press Start/Stop button
Milk ﬁ,?;%lﬁzll(l%fg)chm * Select milkshake program 1min
shake 250mi milk Press Start/Stop button




Manual functions
The manual functions can be used in addition to program mode.

. Clean : allows you to clean your appliance with 150 ml water and
1 drop washing up liquid. Press Clean button. The duration is 30
seconds.

The longest working time cannot be more than 3 minutes.

. Blend : allows you to freely control the way you want to blend.
Press the blend button, the screen indicates « P » corresponding
to the pulse function but you can choose the blending speed

from 1 to 9 by pressing the setting +/- button (L). «H» is the maximum
speed. Then press start/stop button. You can set up the working time by
pressing the setting +/- button (L) between 5 seconds and 3 minutes.
The remaining time appears on the screen. Wait for the blender to stop
automatically. The appliance beeps 3 times.

. Vacuum : Before using the vacuum function, lock the lid cap by
rotating it in such a way that the arrow on the lid cap is aligned
with the «air out» pictogram (®). Begin vacuum process. After

1min10s, you will be able to select an automatic program (compatible
with smoothie and milkshake programs). At the end of the program,
press the vacuum button in the middle of the lid cap and remove the
cap to remove the lid and pour your preparation.

OTHER FUNCTIONS

e Press the «Start/stop» button to pause the program. You can pause your
appliance up to 5 minutes, after which the appliance returns to the
home screen.

o If you keep pressing the «Start / Stop» button for 3 seconds, the
appliance beeps 3 times before going into «Stand by» mode. No more
button lights are visible except the «Start / Stop» button.

Overload protection
e The appliance is equipped with overload protection. This prevents the
motor from being damaged by overloading.
o If the appliance switches off during operation, proceed as follows :
—Switch the appliance off using the start/stop button, unplug and leave
it to cool down for approximately 15-20 minutes.
—Reconnect the appliance to the power supply and resume blending.



e Cancel : You can stop the blending during the cycle by pressing them
«cancel» logo. The appliance stops and returns to the home screen.

e Clean the jug immediately after use.

e For easy cleaning, you can use the Clean program :

—Put 150ml of water and 1 drop of washing up liquid in the jug. Press
the Clean button.

e An excess of washing up liquid creates more foam and consequently
can lead to overflowing. Finish cleaning the jug with the aid of a sponge.

e Rinse the inside of the jug and the lid under running water.

« If your appliance needs deep cleaning, you can use a mixture of warm
water and baking soda. Let it soaked for few hours to help get it clean.

e Use a damp cloth to clean the motor unit (D). Dry it carefully.

e The detachable parts (lid, lid cap, measuring cup) can be cleaned with
a sponge and hot soapy water. You can also use the brush to clean the
inside of the jug.

Caution:

e Ensure that no food or liquid is left in the jug; the jug is not meant for
storing food in the refrigerator or freezer.

e To clean the outside of the motor unit and the walls of the jug, use a
damp cloth.

« Do not immerse the appliance in water (neither the motor unit nor the
jug base). Never put the motor unit (D) under running water.

e The jug, lid cap must not go in the dishwasher.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK ?

Appliance does not work

The plug is not connected.

Connect the appliance to
a socket with the same
voltage as indicated on
the rating plate of the
appliance.

The blender jug is not
positioned correctly on the
motor unit or the jug and
lid are correctly in place
and are not locked onto the
motor unit.

Check that the blender jug
and the lid are positioned
properly on the motor
unit as explained in the
instructions.

Appliance, keypad or
program not responding

Unplug the appliance, wait
for 1 minute and plug in
again.

In case of overheating

Switch the appliance off
using the start/stop button,
unplug and leave it to cool
down for approx.15-20
minutes.

Overflowing

Reduce the quantity of the
ingredients processed.

The appliance stopped
while in use

Overload or overheating

Switch the appliance off
using the start/stop button,
unplug and leave it to cool
down for approx.15-20
minutes.

Reconnect the appliance
to the power supply and
resume blending.

Excessive vibrations

The product is not placed
on a flat surface.

Place the appliance on a
flat surface.

Volume of ingredients is
too high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

Leak or overflow from
the lid

Volume of ingredients is
too high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The lid is not correctly
positioned.

Place the lid correctly on
the blender jug.




Problems Causes

Leak from the bottom of
the blender jug

Deterioration of the
watertightness of the
appliance.

Caution : the blades are not
removable.

Contact the consumer
service, see contact
information in the warranty
leaflet.

The blades do not turn
easily

Pieces of food too large or
too hard.

Reduce the size or quantity
of ingredients processed.

The blended liquid is too
hot and distorted the silicon
gasket.

Contact the consumer
service, see contact
information in the warranty
leaflet.

Cooking problem

The food is not cooked
enough or / The food is
overcooked

Use manual function to
adapt time of use and
heating temperature

Food sticks to the bottom

Use manual function to
adapt time of use and
heating temperature. And
see cleaning instructions

I do not have access to
good recipes

The appropriate jar is not
used

Verifying that the
appropriate jar is used

The overflow sensor placed
in the hot jar lid is not clean

Clean all the part of the
hot jar lid

If your appliance is still not running properly, please contact the customer
service department for your country.
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THAN TRONG: Cac bién phap d& phong la mot
phan cla thiét bj. Hay doc ky ching trwédce khi
st dung thiét bi mé&i 1an dau tién. Cat chung &
noi ban co thé tim thdy va tham khao sau nay.
Thiét bi sé& chi kh&i dong néu binh duwoc dat
chinh xac 1én b phan méto (D) nap khéa trén
binh.

A Nép day E Chéi
Nap F Luwdiloc
Hi Tritan Nhwa cho hdn hop G Nut Bat Dau/Dirng
lanh H Hién thi didu khién
B N&p day I Nt vé sinh
Nap J Nutxay
Binh Thay Tinh cho hén hop K Nut Hay
néng L Nut thiét lap
C Thiét bi day M Gao do
D B phan méto N Chibao hi

TRUGOC KHI SU’ DUNG THIET Bl LAN AU

« Trwde khi st dung thiét bi 1an du, hay rira cac bo phan cd tiép xuc
vé&i thire an (binh, ndp va ndp do) bing nuwéc xa phong

THAN TRONG: Khéng dwoc nhing thiét bj vao nwéc (boé phan

méto hodc dé binh). Khéng dwoc dé cho bo phan méto (D) dwéi

nwéc may. Vé sinh bang vai &m va lau kho kY.

Cac lwi dao rat sac va khéng thé thao roi.

« Dam bao tt ca bao bi da dwoc thao ra trudc khi van hanh thiét bj.



SU’ DUNG THIET Bl

« Dt thiét bi 1&n mot bé mat béng phang 4n dinh, chéng nhiét cach
xa cac ngudn nhiét hodc nwéc ban.

» Bat binh (A hoac B) chinh xac [én bé phan méto Hinh 1 va 2.

« Sau khi thao t6 ra khoi dé, cho it nhat 6 giay trwée dat dat lai mot
t6 khac.

af

BiNH THUY TINH CHO HON HOP NONG:

* Thém cac thanh phan vao binh ma khong vwot qua mic toi da da
cho biéet:

- _2 Tbida 1400 ml dbi véi hdn hop nong

Chtrc nang tw dong:

Céch st dung:

+ Khéa nap trén binh va dat ndp day Ién ndp. Thiét bi chi kh&i dong
mot khi da d&t binh va nép chinh xac.

« Khi ban cdm dién cho thiét bi va bat thiét bi, né sé phat ra tiéng bip,
va man hinh sé sang Ién.

« Thiét bi sé& chuyén sang ché dd che. O giai doan nay, ban c6 thé
chon mét chwong trinh béng cach nhan nut twong (rng. Dén nat sé
nhép nhay va théng tin vé th&i gian thuc hién cong thirc s& duoc
hién thi.

+ Nhan nut bat dau/dirng. Sau d6 thiét bi sé tw déng van hanh.

« Khi két thuc cong thirc, may xay sé tw dong dirng. Thiét bi sé& phat
ra tiéng bip 3 lan.

« Ban ciing c6 thé dirng xay trong chu trinh:

—nhé&n nut «Start/stop» dé tam dirng chwong trinh (I&n dén 5 phut,
sau do thiét bj s& tré vé man hinh chinh)

—nhén nat «cancel» dé dirtng chwong trinh va tré lai man hinh chinh.

+ D6i v&i cac chuong trinh néng va chire nang Gia Nhiét, néu mét
dién trong khi ché bién, trong vong 3 phut néu nguén dién duwoc bat
lai, thiét bi sé tw khéi dong lai.

—Né&u khong st dung thiét bi trong 3 phat, dén man hinh sé tat va chi
¢6 nut khéi dong/dirng van con bat.

THAN TRONG:

« Khéng dwoc l&c bd phan méto hodc binh khi dang siv dung may

xay.



THAN TRONG: Sau khi chay mét chwong trinh, nhét la thei gian
xtr ly lau, hay dé may xay nghi trong téi thiéu 5 phut trwéc khi
van hanh lai.

Déi v&i cac chwong trinh néng, vui long lwu v réng thoi gian duoc
cho biét khong tinh dén thoi gian gia nhiét trwdc can thiét, thoi gian
nay cé thé khac nhau tly theo nhiét d6 ban du va lwong thanh phan
(trong khoang tir 5 dén 15 phut).

Nhé&n nat bat dau/dirng. Qua trinh dém nguoc thdi gian ché bién
cong thirc sé& bat dau.

Trong chwong trinh, néu ban mé nap ctia may xay, thiét bj ctia ban sé
tw dong dirng nhé vao co ché dam bao an toan cia nép.

THAN TRONG: Ching t6i khuyén cao khéng nén thém thanh
phan trong khi xay cac hén hogp néng. (nguy co ban tée). Khéng
dwoc thao nap day (B1) ra khéi nap (B2) khi str dung cac hén
hop néng. N6 ¢6 thé dat dén nhiét do cao va gay bong.

Cac chwong trinh néng: Sup, Mt, Sinh T Trai Cay, Sét Néng,
Sira H6n Hop.

Cac Chwong
Trinh Néng

Cong thirc Tirng bwéc Thoi
gian

600g bi ngd, 120g khoai Chon chuwong trinh Sup 30 phut
@ Sup tay, 80g hanh, 600ml Nhén nut Bat Dau/Tam
nwoc. Dirng
Sét 500 ml sira, 459 bo, Chon chwong trinh Sup 15 min
@ neng 45g bot mi, nutmeg (1 nong o
nhim) Nhan nut Bat Dau/Tam
Dung
100ml nwée, 60ml nwéc Chon chwong trinh Sinh 15 min
Sinhté | chanh, 100g duong, 250g | t6 traicay
trai cay | Viét quat, 250g dau tay. Nhan nut Bat Bau/Tam
Dirng
700g tao vang, 100 ml Chon chwong trinh Mt 15 min
Mot nuéc. Nhén nut Bat Dau/Tam
Durng
- 100g hanh nhan chan Chon chwong trinh Stra 25 min
S:"a nguyén hat, 1L nwéc hén hop
i Nhan nat Bt DAu/Tam
uop Dirng




Cac chirc nang thua cong: .
C6 thé sr dung céac chirc nang thi cdng ngoai ché dd chwong trinh.
. Vé sinh: cho phép ban vé sinh thiét bj bang 150 ml nuéc va
1 giot nwéc rira chén. Nhan nat Vé sinh. Thoi gian la 30 giay.
Th&i gian van hanh lau nhat khéng dwoc qua 3 phut.
. Xay: cho phép tw do kiém soat cach xay. Nhan nut xay, man
. hinh hién ra « P » twong (ng v&i chirc nang nhdi nhung ban
~ ¢6 thé chon téc do xay tir 1 dén 9 béng cach nhén cac nat
thiet 1ap +/- (L). « H » la toc do toi da. Sau d6 nhan nut bat dau/
dirng. Ban c6 thé cai dat thdi gian van hanh bang cach nhan nut
thiét 1ap +/- (L) tir 5 gidy dén 3 phat. Thoi gian con lai s& xuét hién
trén man hinh. Ch& dén khi may xay tw dong dwrng. Thiét bi sé phat
ra tiéng bip 3 Ian.
« /—\ Gia nhiét: cho phép tw do kiém soat cach gia nhiét. Nhan nut
gia nhiét, man hinh hién thj « 75 » nhwng ban cé thé chon
— nhiét do gia nhiét tir 40° 1&n dén 100° béng cach nhén nat
thiet 1ap +/- (L). Ban co thé cai dat thoi gian van hanh bang cach
nhan nut thiét 1ap +/- (L) t 5 phat dén 90 phat. Nhan nat khéi dong/
dirng. Thoi gian con lai sé& xuat hién trén man hinh. Chd dén khi quy
trinh gia nhiét tw dong dirng. Thiét bi phat ra tleng bip 3 Ian khi két
thic chwong trinh. Ban cling c6 thé dirng gia nhiét trong chu ky
béng cach nhan nut khi ddng/dirng hodc nut hay.

HHU TRITAN NHU'A BOI VOI1 HON HOP LANH

« Thém céac thanh phan vao binh ma khéng vwot qua mirc t6i da da
cho biét:

- _2 Tai da 1750 ml d6i véi hi lanh

Cac chirc nang tw dong

Cach sﬁ’,dt_mg: . ) )

* Khéa nap trén binh va dat nap day Ién nap. Thiet bi chi khéi dong
mot khi d& dat binh va nap chinh xac.

« Khi ban c&m dién cho thiét bj va bat thiét bi, né sé phat ra tiéng bip,
va man hinh sé& sang Ién. .

« Thiét bi s& chuyén sang ché d6 cho. O giai doan nay, ban cé thé
chon mét chuwong trinh béng cach nhan nat twong ¢ng. Dén nut sé
nhap nhay va théng tin vé théi gian thye hién céng thirc sé duoc
hién thi.

-Trwéc mbi chuong trinh tw déng, ban ¢ thé s& dung chirc nang



chan khong béng cach nhan 'nat chan khong', thdi lwong: 1 phut
10 giay

—Khi ban s dung chtrc nang chan khéng, dam bdo ndp day dwoc
van chat. . )

» Nhan nut kh&i dong/dirng va thiét bj sé khéi dong. Khi két thuc thoi
gian thwc hién cong thirc, may xay sé tw dong dirng. Thiét b sé
phat ra tiéng bip 3 lan.

—Néu s dung chtrc nang may xay, mét khi chwong trinh hoan tat,
nhén vao gitra nap day dé& mé nép.

* Ban cling c6 thé& dirng xay trong chu trinh:

—nhan nit «Start/stop» dé& tam dirng chwong trinh (Ién dén 5 phat,
sau do thiét bj s& tré’ vé man hinh chinh)

—nhén nat «cancel» dé& dirng chwong trinh va tré lai man hinh chinh

« Ban c6 thé s dung bo day dé gitp thwe hién cong thivre (khi khong
c6 chirc nang chan khéng)

-Duwng st dung hi nay cho hén hop néng.

—Bwng nhung nap vao nudec.

Dé thém thanh phan trong khi xay chi déi voi hén hop lanh, thao nap

day (A) ra khdi ndp (B) va thém thanh phan théng qua 16 nap. Can

than véi nguy co bén toe.

THAN TRONG: Khong dwoc thao nap day (A) ra khéi ndp trong

khi str dung chirc nang chan khéng

Cac chwong trinh nguéi: Xay nwéc da, Xay sinh té, Stra hdn hop,

Kem, Bo dau phéng



Cac Chwong Cong thirc Tirng bwéc Theoi
Trinh Lanh gian

Sinh t6 | 2409 tao da got vo Granny
@ S.m'th (;2 qua tao)A, 609, Chon chwong trinh sinh
cdng can tay (khong Iaz,l t rau 1 phat
200g dua leo, 20g 1& cai |\ 1t B4t DAWTam 10 giay
xoan, 80g nwéc chanh DN
ta, 400g nwéc, 60g Xird 9
Agave, 20g la cai bo x6i
A sAl an Chon chwong trinh kem .
&y )Kem | 450g day tay dong lanh + | G IFH L Béthéu it 1 phut
ml stra + 130g duong N i giay
@ 240ml stra + 130g dwo Dimg 10 gia
400g dau phong khong Chon chwong trinh bo dau
B: dau | ham mudi + 75g hanh phéng 2 phat
PRONG | hhan tréng + 1259 hat Nhan nut Bat Dau/Tam 15 giay
hé dao Dirng
Chon chwong trinh da xay
1 ) o4 8 x vién da 30x30x40 mm | Nhan nut Bat Dau/Tam 1min
ba xay Ding
Sinh t 25097 kemxanilla + %h:)gachu@ng trinh sinh .
sta |1 qua chudi (100g) + Nhén nat B&t DauTam | ™"
250ml stra Dirng i

Cac
Co

chirc nang tha cong
thé st dung cac chirc ndng thli cong ngoai ché dd chwong trinh.

Vé sinh: cho phép ban vé sinh thiét bi bang 150 ml nwéc va 1
giot nwdre rira chén. Nhan nit Vé sinh. Thoi gian la 30 giay.

Thei gian van hanh lau nhat khéng dwoc qua 3 phiit.

Xay' cho phép tw do kiém soat cach xay. Nhan ndt xay, man
h|nh hién ra « P » twong (rng v&i chire nang nhoi nhung ban cé
thé chon téc d6 xay tir 1 dén 9 bang cach nhan cac nut thiét lap

+/- (L). «H» 1a téc d6 tbi da. Sau d6 nhan nit bat dau/dung Ban c6 thé
cai dat thoi gian van hanh bang cach nhan nuit thiét lap +/- (L) tlr 5 giay
den 3 phut. Thoi gian con lai s€ xuat hién trén man hinh. Cho dén khi
may xay tw dong dirng. Thiét bj sé phat ra tieng bip 3 lan.
. Chan khong Trwéc khi st dung chirc nang chan khong, hay
@ khoa nap day bang cach xoay né sao cho mii tén trén nap day
thang hang vaéi biéu twong «air out» @). B4t dau quy trinh chan
khong. Sau 1 phut 10 glay, ban sé& c6 th& chon mét chwong trinh tw
dong (twong thich v&i cac chuong trinh say sinh td va sinh to stra). Khi
két thlic chwong trinh, nh&n nt chan khong & gitka chép nap va thao



chdép ra dé thao nap va rét ché pham.

CAC CHUC NANG KHAC

« Nhén ndt «Start/stop» dé tam dirng chuong trinh. Ban c6 thé tam ding
thiét bi trong t6i da 5 phut, sau dé thiét bj sé tr& vé man hinh chinh.

« Néu ban tiép tuc nhan nit «Start / Stop» trong 3 gidy, thiét bj phat ra
tiéng bip 3 lan trwdc khi chuyén sang ché dé «Stand by». Khéng nhin
thay dén nut nao niva trir nut «Start / Stop».

Chéng qua tai o )

« Thiét bi dwoc trang bi co' ché chong qua tai Co ché nay ngan qua tai
lam héng moéto.

« Néu thiét bj tat trong qua trinh van hanh, hay tién hanh nhu sau:

—TAt thiét bi bang nut khéi dong/dirng, rut phich cdm va dé ngudi trong
khoang 15-20 phut.
—Tai két ndi thiét bj véi ngudn dién va tiép tuc xay.

« Huay : Ban c6 thé dirng xay trong chu ky bang cach nhan vao logo
«cancel». Thiét bj s& dirng va tr& v& man hinh chinh.

* V& sinh binh ngay sau khi st dung.

« Dé dé vé sinh, ban co thé sir dung chwong trinh V& Sinh:

—Cho 150ml nwéce va 1 giot nwde rika chén vao binh. Nhan nat Vé Sinh.

« Nu6c rira thiva tao ra nhiéu bot hon va co thé dan dén tran. Hoan thanh
vé sinh binh bang bot xop.

* Rlra bén trong binh va nap dwéi nwéc may

+ Néu thiét bi can vé sinh k¥, ban ¢6 thé st dung mot hén hop nwéc dm
va natri bicarbonate. Nhung thiét bj trong vai gi& & gidp vé sinh sach

* Str dung mét tAm vai &m dé vé sinh bd phan méto (D). Lau khd can
than.

« Cac bo phan co thé thao roi (nép, nap day, nap do) c6 thé vé sinh ban
bot x8p va nwéc xa phong néng. Ban ciing cé thé st dung ban chai dé
vé sinh bén trong binh.

Than trong:

+ Dam béo rang khdng con lai thiee an hay chét 16ng trong binh; binh
khong duwoc thiét k& dé bao quan thwc phdm trong ti lanh hodc ti dong.

+Dévé smh bén ngoai bd phan méto va thanh binh, hay s dung mét
tAm vai dm.

« Khdng dwoc nhing thiét bi vao nwéc (bd phan méto hodc dé binh).
Khong duoc dé cho bo phan méto (D) dudi nwac may.

» Khoéng dworc rira binh, nap day bang may rira chén.



PHAI LAM GI NEU THIEU Bl KHONG HOAT BONG?

Thiét bj khdng hoat dong

Chua két néi phich c&dm.

Két ndi thiét bj voi mot &
cam c6 cling dién ap nhw
cho biét trén bang théng
s6 cla thiét bi.

Chuwa dat chinh xac binh
may xay 1én bd phan méto
hoac binh va ndp duoc
dat chinh xac va chwa
dwoc khda vao bd phan
moto.

Dam bado binh may xay va
nép ndm dang vi tri trén
bd phan moéto nhw gidi
thich trong hwéng dan.

Thiét bi, phim bam hoéc
chwong trinh khéng dap
rng

Rut phich cdm cla thiét
bi, chr 1 phat va cam lai.

Trong trwdng hop qua
nhiét

Tét thiét bi bang nat khdi

dong/dirng, rat phich cdm
va dé ngudi trong khoang
15-20 pht.

Tran

Giam sb lwong than phan
dwogc xtr ly.

Thiét bi dirng khi dang
str dung

Qua tai hodc qua nhiét

T4t thiét bj bing nut khdi
déng/dirng, rat phich cdm
va dé ngudi trong khoadng
15-20 pht.

Tai két ndi thiét b voi
nguén dién va tiép tuc
xay.

Rung qua mirc

San pham khong duoc
dat trén mot bé mat
phéng.

Hay dat thiét bj Ién mot bé
mét béng phang.

Thé tich clia cac thanh
phan qua I&n.

Giam sb lwong than phan
dwogc xtr ly.

R i hodc tran tir nap

Thé tich cdia cac thanh
phan qua lon.

Giam s6 lvong than phan
dwoc xt ly.

Né&p khong dwoc I&p
chinh xéac.

Dat nap chinh xac 1én
binh may xay.




RO ri tlr ddy binh may xay

Nguyén nhan

Do kin nwoc cla thiét bi
bi gidm.

Giai phap

Than trong: cac lwdi dao
khong thé thao roi.

Lién hé véi bd phan dich
vu khach hang, xem théng
tin lién hé trong phiéu bao
hanh.

Lw&i dao khéng xoay dé
dang

Céc miéng thire an qua
I&n hoac qua cirng.

Giam kich thugc hodc sb
lwgng than phan dwoc
XU ly.

Chét Iong da xay qua
noéng va lam bién dang
vong dém silicon.

Lién hé v&i bd phan dich
vu khach hang, xem théng
tin lién hé trong phiéu bao
hanh.

Vén dé khi ché bién

Thwe phdm khéng dwoc
n4u chin k§ hodc / Thuc
pham quéa nht

S dung chtrc nang tha
cong dé diéu chinh thoi
gian st dung va nhiét do
gia nhiét

Thire an dinh vao day

St dung chirc nang tha
c6ng dé diéu chinh thoi
gian st dung va nhiét do
gia nhiét. Va xem huwéng
dan vé sinh

Tai khong tiép can duoc
cac cong thire hay

Ha thich hgp khong dwoc
str dung

Dam bao str dung hii
thich hop

Cam bién chéng tran 1&p
trong nap hii néng khéng
sach

Vé sinh tat ca cac bod
phan clia n4p hii néng

Néu thiét bj ctia ban vén hoat dong khong chinh xac, vui long lién hé
v&i phong dich vu khach hang phu trach quoc gia cta ban.



AMARAN KESELAMATAN

AWAS: Amaran keselamatan adalah sebahagian
daripada alat perkakas. Baca dengan teliti sebelum
menggunakan alat perkakas baru anda dan rujuk
kepadanya kemudian. Simpan di tempat yang
mudah untuk dicari dan dirujuk pada masa hadapan.
Alat perkakas hanya boleh digunakan jika jag
diletakkan pada kedudukan yang betul pada unit
motor (D) dan penutup dikunci pada jag.

KETERANGAN

A Pelapik penutup E Berus
Penutup F  Skrin
Jag Tritan Plastik untuk G Tekan butang mula/henti.
penyediaan sejuk H Paparan Kawalan

B Pelapik penutup I Butang membersih
Penutup J Butang mengisar
Jag Tritan Plastik untuk K Butang Batal
penyediaan panas L Butang Tetapan

C Penolak M Cawan sukat

D Unit motor N Penunjuk balang

SEBELUM MENGGUNAKAN ALAT PERKAKAS ANDA
BUAT PERTAMA KALI

e Sebelum menggunakan alat perkakas anda buat pertama kali, bilas
bahagian yang bersentuhan dengan makanan (jag, penutup dan
penutup sukat) dengan air bersabun

AWAS: Jangan rendam alat perkakas dalam air (unit motor atau

asas jag). Jangan letak unit motor (D) pada air yang mengalir. Bersih

menggunakan kain yang lembap dan kering dengan berhati-hati.

Bilah adalah amat tajam dan tidak boleh dicabut.

e Pastikan semua dalam pakej telah dikeluarkan sebelum memulakan
alat perkakas.



MENGGUNAKAN ALAT PERKAKAS ANDA

e Letak alat perkakas pada permukaan yang rata, stabil, kebat-haba
yang jauh daripada sumber panas atau percikan air.

e Letak jag pada kedudukan (A atau B) dengan betul pada unit motor
Raj. 1 dan 2.

e Selepas mengeluarkan mangkuk daripada asas, tunggu sehingga 6
saat sebelum meletakkan mangkuk yang lain.

o JAG KACA UNTUK PENYEDIAAN YANG PANAS:

e Tambah bahan-bahan ke dalam jag tanpa melebihi paras maksimum
yang ditunjukkan:
- _% 1400 ml maksimum untuk penyediaan yang panas

.

Fungsi automatik:

Cara-cara penggunaan:

eKunci penutup pada jag dan letak pada lapisan penutup dalam
kedudukan atas penutup. Alat perkakas hanya boleh digunakan jika jag
dan penutup diletak dengan betul.

e Apabila anda memasang kabel alat perkakas dan memulakannya, ia
akan berbunyi beep, dan skrin akan menyala.

o Alat perkakas adalah dalam mod standby. Di peringkat ini, anda akan
memilih program dengan menekan butang yang berkaitan. Lampu
butang akan menyinar dan maklumat masa resipi akan dipaparkan.

e Tekan butang <Mula/henti>. Alat perkakas akan bermula secara
automatik.

« Pada pengakhiran resipi, pengisar akan berhenti secara automatik. Alat
perkakas akan berbunyi beep sebanyak 3 kali.

* Anda juga boleh menghentikan pengisaran ketika kitaran:

—Tekan butang «Mula/henti» untuk menghentikan program buat
seketika (sehingga 5 minit, selepas unit kembali pada skrin utama)

—Tekan butang «batal» untuk menghentikan program dan kembali pada
skrin utama.

e Untuk program fungsi panas dan hangat, jika kuasa berhenti ketika
memasak, dalam masa 3 minit jika kuasa tidak kembali, alat perkakas
akan bermula semula secara automatik.

—Jika alat perkakas ditinggalkan selama 3 minit, lampu skrin akan tutup



dan hanya butang mula/henti yang akan kekal menyala.
AWAS:
¢ Jangan goncang unit motor atau jag ketika pengisar sedang digunakan.

AWAS: Selepas menjalankan satu program, terutama sekali masa
memproses adalah lama, biarkan pengisar berehat selama 5 minit
sebelum menggunakannya sekali lagi.

Untuk program panas, sila ambil perhatian masa yang ditunjukkan tidak
termasuk masa pra-pemanasan yang diperlukan mungkin lain mengikut
suhu permulaan dan kuantiti bahan anda (antara 5 hingga 15 minit).
Tekan butang mula/henti. Masa memasak resipi akan bermula.

Ketika program dijalankan, jika anda membuka penutup pengisar anda,
alat perkakas anda akan berhenti secara automatik.

AWAS: Kami sarankan agar tidak menambah bahan ketika
menyediakan pengisaran panas. (Risiko percikan). Jangan buka lapik
penutup (B1) daripada penutup (B2) ketika penyediaan panas. Ia
boleh mencapai suhu yang tinggi dan menyebabkan kelecuran.

Program panas: Sup, Compote, Coulis, Sos panas, susu perlbagai bijirin.

Program panas: Resipi Langkah demi langkah m
600G labu, 120g kentang, Pilih program Sup 30 min
\_gf' Sup 80g bawang, 600 ml air. Tekan butang mula/henti.
Sos 500 ml susu, 45g mentega, | Pilih program sos Panas 15 min
@ panas 45g tepung gandum, buah | Tekan butang mula/henti.
pala (secubit)
100MI air, 60ml jus lemon, Pilih program Coulis 15 min
@ Coulis 100g gula, 250g beri biru, Tekan butang Mula/Henti.
2509 strawberi
700G epal merah, 100 Pilih program Compote 15 min
@ Compote ml air Tekan butang mula/henti.
Susu 100G almond goreng, 1L air | Pilih program susu pelbagai | 25 min
Bijirin
pllbael Tekan butang mula/henti.
bijirin

Fungsi manual:
Fungsi manual boleh digunakan sebagai tambahan pada mod program.

Bersih : membolehkan anda membersih alat perkakas anda

dengan 150 ml air dan 1 titis cecair pembasuh. Tekan butang-
33



Bersih. Masa adalah 30 saat.
Masa beroperasi paling lama tidak melebihi 3 minit.

. Mengisar : Membolehkan anda untuk mengawal dengan bebas
cara mengisar. Tekan butang kisar, skrin menunjukkan « P »
merujuk pada fungsi nadi tetapi anda boleh pilih kelajuan

mengisar dari 1 hingga 9 dengan menekan butang tetapan +/- (L). «H»
adalah kelajuan maksimum. Tekan butang mula/henti. Anda boleh
menetapkan masa beroperasi dengan menekan butang tetapan +/- (L)
antara 5 saat dan 3 minit. Baki masa dipaparkan pada skrin. Tunggu
sehingga pemanasan berhenti secara automatik. Alat perkakas akan
berbunyi beep sebanyak 3 kali.

e /—\ Pemanasan : Membolehkan anda untuk mengawal dengan
bebas cara pemanasan. Tekan butang panas, skrin menunjukkan
« 75 » tetapi anda boleh memilih suhu pemanasan daripada 40°
sehingga 100° dengan menekan butang tetapan +/- (L). Anda boleh
menetapkan masa beroperasi dengan menekan butang tetapan +/- (L)
antara 5 saat dan 90 minit. Tekan butang mula/henti. Baki masa akan
dipaparkan pada skrin. Tunggu sehingga pemanasan berhenti secara
automatik. Alat perkakas anda berbunyi beep 3 kali pada pengakhiran
program. Anda juga boleh menghentikan pemanasan ketika kitaran
dengan menekan butang mula/henti atau butang batal.

EBALANG TRITAN PLASTIK UNTUK PENYEDIAAN
SEJUK

e Tambah bahan ke dalam jag tanpa melebihi paras maksimum yang
ditunjukkan:

&

— = 1750 ml maksimum untuk balang sejuk

Fungsi automatik:

Bagaimana untuk guna:

eKunci penutup pada jag dan letak pada lapisan penutup dalam
kedudukan atas penutup. Alat perkakas hanya boleh digunakan jika jag
dan penutup diletak dengan betul.

e Apabila anda memasang kabel alat perkakas dan memulakannya, ia
akan berbunyi beep, dan skrin akan menyala.

o Alat perkakas akan masuk ke mod standby. Di peringkat ini, anda akan
memilih program dengan menekan butang yang berkaitan. Lampu



butang akan menyinar dan maklumat masa resipi akan dipaparkan.

—Sebelum setiap program auto, anda boleh menggunakan fungsi vakum
dengan menekan ‘butang vakum’, tempoh: 1min10s

—Apabila anda menggunakan fungsi vakum, pastikan pelapik penutup di
pasang dengan ketat.

e Tekan butang mula/henti dan alat perkakas akan bermula. Pada
pengakhiran resipi, pengisar akan berhenti secara automatik. AIatm
perkakas akan berbunyi beep sebanyak 3 kali.

—Jika menggunakan fungsi pengisar, apabila program lengkap, tekan
bahagian tengah pelapik penutup untuk membuka penutup.

* Anda juga boleh menghentikan pengisaran ketika kitaran:

—Tekan butang «Mula/henti» untuk menghentikan program buat
seketika (sehingga 5 minit, selepas unit kembali pada skrin utama)

—Tekan butang «batal» untuk menghentikan program dan kembali pada
skrin utama.

e Anda boleh menggunakan penolak untuk membantu dalam resipi
(apabila tiada fungsi vakum)

—Jangan menggunakan balang untuk penyediaan panas.

—Jangan rendam penutup dalam air

Untuk menambah bahan ketika mengisar hanya untuk penyediaan sejuk
sahaja, buka pelapik penutup (A) daripada penutup (B) dan tambah
bahan melalui lubang feeder. Berhati- hati dengan risiko percikan.
AWAS: Jangan buka lapik penutup (B1) daripada penutup ketika
vakum

Program sejuk: Ais kisar, Smoothie hijau, Susu kocak, aiskrim, mentega
kacang



Program sejuk:

.| 240g epal Granny Smith
Smooth
h?:u" *®| dibuang kulit (2 biji epal
hijau), 60g batang seleri Pilih program smoothie
(tanpa daun), 200g timun, hijau 1Min 10s
20g daun kale, 80g jus Tekan butang Mula/Henti.
limau, 400g air, 609 sirap
Agave, 20g daun kangkung
Aiskrim 450g strawberi beku + Pilih program aiskrim )
240ml susu + 130g gula Tekan butang Mula/Henti. TMin 10
400G kacang tanpa garam | Pilih program mentega
kMentega +75g badam dipotong + kacang 2min 15s
acang 1259 kacang pecan Tekan butang Mula/Henti.
. . Pilih program ais kisar .
8 x kiub ais 30x30x40 mm Tekan butang mula/henti. 1min
150g aiskrim vanila + 1 biji | Pilih program susu kocak 1min
pisang (100g) + 250ml susu | Tekan butang mula/henti.

Fungsi manual

Fungsi manual boleh digunakan sebagai tambahan pada mod program.
Bersih : membolehkan anda membersih alat perkakas anda
dengan 150 ml air dan 1 titis cecair pembasuh. Tekan butang

Bersih. Masa adalah 30 saat.

Masa beroperasi paling lama tidak melebihi 3 minit.
. Mengisar : Membolehkan anda untuk mengawal dengan bebas
cara mengisar. Tekan butang kisar, skrin menunjukkan « P »
merujuk pada fungsi nadi tetapi anda boleh pilih kelajuan
mengisar dari 1 hingga 9 dengan menekan butang tetapan +/- (L). «H»
adalah kelajuan maksimum. Tekan butang mula/henti. Anda boleh
menetapkan masa beroperasi dengan menekan butang tetapan +/- (L)
antara 5 saat dan 3 minit. Baki masa dipaparkan pada skrin. Tunggu
sehingga pemanasa mula berhenti secara automatik. Alat perkakas
akan berbunyi beep sebanyak 3 kali.

. Vakum: Sebelum menggunakan fungsi vakum, kunci pelapik
penutup dengan memutarnya agar anak panah pada pelapik



penutup selari dengan piktogram «udara keluar» @. Mula proses
vakum. Selepas 1min10s, anda boleh memilih program automatik
(sesuai dengan program susu kocak dan smoothie). Pada pengakhiran
program, tekan butang vakum di bahagian tengah topi penutup dan
keluarkan topi untuk mengeluarkan penutup dan tuang persediaan
anda.

FUNGSI-FUNGSI LAIN m

e Tekan butang «Mula/Henti» untuk menghentikan program buat
seketika. Anda boleh menghentikan alat perkakas anda buat seketika
sehingga 5 minit, selepas itu alat perkakas akan kembali pada skrin
utama.

e Jika anda terus menekan butang «Mula/Henti» selama 3 saat, alat
perkakas akan berbunyi beep sebanyak 3 kali sebelum masuk mod
«Standy» Tiada lampu butang menyala kecuali butang «Mula/Berhenti»

Perlindungan berlebihan
e Alat perkakas dilengkapkan dengan perlindungan berlebihan. Ini
mencegah motor daripada rosak atau terlebih panas.
e Jika alat perkakas ditutup ketika operasi, lakukan yang berikut:
—Tutup alat perkakas menggunakan butang mula/henti, cabut plag
dan biar sejuk selama 15-20 minit.
—Sambung alat perkakas sekali lagi pada sumber kuasa dan teruskan
mengisar.

e Batal: Anda boleh berhenti mengisar ketika kitaran dengan menekan
logo «cancel». Alat perkakas berhenti dan kembali pada skrin utama.

e Bersihkan jag dengan segera selepas digunakan.

e Untuk memudahkan pembersihan, anda boleh menggunakan program
Bersih:
—Letak 150ml air dan 1 titis cecair membasuh dalam jag. Tekan butang

Bersih.

eLebihan cecair membasuh akan menghasilkan lebih banyak buih
dan boleh menyebabkan limpahan. Habiskan membersih jag dengan
menggunakan span.

e Bilas bahagian dalam jag dan juga penutup bawah air yang mengalir.

e Jika alat perkakas anda memerlukan pembersihan mendalam, anda



boleh menggunakan gabungan air suam dan serbuk penaik. Rendam
selama beberapa jam untuk membantu dalam pembersihan.

e Guna kain lembap untuk membersih unit motor (D). Keringkan dengan
berhati-hati.

e Bahagian yang boleh dicabut (penutup, pelapik penutup, cawan sukat)
boleh dibersihkan dengan span dan air bersabun yang panas. Anda
juga boleh menggunakan berus untuk membersihkan bahagian dalam
jag.

Awas:

e Pastikan tidak terdapat makanan atau cecair yang tertinggal dalam
jag; jag bukan untuk menyimpan makanan dalam peti ais atau peti
sejuk.

o Untuk membersih bahagian luar unit motor dan juga bahagian dinding
jag, guna kain yang lembap.

e Jangan rendam alat perkakas dalam air (unit motor atau asas jag).
Jangan letak unit motor (D) pada air yang mengalir.

¢ Jag, pelapik penutup tidak boleh dimasukkan dalam mesin pembasuh

pinggan.



APA PERLU DILAKUKAN JIKA ALAT PERKAKAS ROSAK?
AT N T

Jika alat perkakas tidak
berfungsi

Plag tidak disambungkan.

Sambungkan alat perkakas
pada soket dengan

voltan yang sama seperti
ditunjukkan pada plat

penarafan di alat perkakas.

Jag pengisar tidak
diletakkan dengan betul
pada unit motor atau
jag dan penutup tidak
diletakkan dengan betul
dan tidak berkunci pada
unit motor.

Periksa jikga jag pengisar
dan juga penutup diletak
dengan betul pada unit
motor sseperti yang
dijelaskan dalam arahan.

Alat perkakas, kekunci atau
program tidak berfungsi

Cabut plag perkakas,
tunggu sehingga 1 minit
dan plag semula.

Jika terlebih panas

Tutup alat perkakas
menggunakan butang
mula/henti, cabut plag dan
biar sejuk selama 15-20
minit.

Melimpah

Kurangkan kuantiti bahan
yang diproses.

Alat perkakas berhenti
apabila digunakan

Terlebih bahan atau
terlebih panas

Tutup alat perkakas
menggunakan butang
mula/henti, cabut plag dan
biar sejuk selama 15-20
minit.

Sambung alat perkakas
sekali lagi pada sumber
kuasa dan teruskan
mengisar.

Getaran yang berlebihan

Produk tidak diletakkan
pada permukaan yang rata

Letak alat perkakas pada
permukaan yang rata.

Jumlah bahan terlalu tinggi.

Kurangkan kuantiti bahan
yang diproses.




Jumlah bahan terlalu tinggi.

Bocor atau melimpah
daripada penutup.

Penyelesaian

Kurangkan kuantiti bahan
yang diproses.

Penutup tidak diletak
dengan betul.

Letak penutup dengan
betul pada jag pengisar.

Bocor daripada bahagian
bawah jag pengisar.

Kedap air alat perkakas
lusuh.

Awas: bilah tidak boleh
dicabut.

Hubungi perkhidmatan
pelanggan, lihat maklumat
pada risalah jaminan.

Bilah tidak pusing dengan
mudah

Bahagian makanan yang
terlalu besar atau keras.

Kurangkan saiz atau
kuantiti bahan yang
diproses.

Cecair dikisar terlalu panas
dan merosakkan gasket
silikon.

Hubungi perkhidmatan
pelanggan, lihat maklumat
pada risalah jaminan.

Masalah memasak

Makanan tidak dimasak
dengan baik / makanan
terlalu masak

Guna fungsi manual
untuk menyesuai masa
penggunaan dan suhu
pemanasan

Makanan melekat di
bahagian bawah

Guna fungsi manual
untuk menyesuai masa
penggunaan dan suhu
pemanasan Dan liha
arahan membersih

Saya tidak dapat
mengakses resipi yang
bagus

Balang yang bersesuaian
tidak digunakan

Mengesahkan balang yang
bersesuaian digunakan

Sensor limpahan yang
diletak pada penutup
balang panas tidak bersih

Bersihkan semua bahagian
penutup balang panas

Jika alat perkakas anda masih tidak berfungsi dengan betul, sila hubungi
bahagian perkhidmatan pelanggan di negara anda.
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